ACEITES,
emium

Ateniéndonos a los resultados de los concursos
internacionales, en Espafa producimos los mejores
aceites de oliva virgen extra (AOVE) del mundo.
Ecoldgicos o gourmet, agui tienes una pequena
muestra de los extraordinarios zumaos de oliva.

por MARISOL SANCHEZ-HERRERA

1. Castillode Tabernas

Coupage. |_a provinciade Almeriafuela
cuna, en 2003, del primer aceite de autor
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que se presento al mercado y gue luego A SABER...
diolugar a este Coupage (60 % picual, El aceite de oliva
20 % hojiblanca y 20 % arbequina), virgen extra no

puede superar
merecedor de lamedallade oro elpasado 10 de acidez

mes de abril en Paris. (1250 € / 500 ml).

2.ABBAE de Queiles
Desde Navarra nosllega este aceite 6.0liduero Secret Blend
ecologico elaborado conarbeqguina. Es Medalladeoroen CINVE. Elaborado con
delicado, frutal y muy aromatico. La una seleccion de aceitunas de diferentes
prestigiosa Guia de aceites Flos Olei lo ha variedades (arbequina, arbosanay picual
catalogado como el mejor del mundo en entre otras), cultivadas en Castilla y Ledn.
la variedad de frutado ligero. Perfecto con Con marcado tono picante, comple-
ensaladas y platos frios. (19€ /500 mil). menta cualguier plato (16,95 € /500 ml.).
3.Marqués de Oliva 7.Pago de Valdecuevas
% D.O. Sierra Magina (Jaén). Elaborado Muy buenarelacién calidad-precio.
& act con la variedad picual, es 100 % ecologico. Entan solo 3 anos de vida, este AOVE de
= De intenso aromay color, y algo picante. Valladolid se ha alzado con los principales
Pruébalo en guisos v frituras, con verduras premios del sector. Elaborado con
y carnes. Oro en packaging de los Best arbequina, es perfecto para su consumo
Awards 2016.23€ /750 ml). encrudoy alinos de verduras, pastas,
pescados y carnes. (10-11€ /500 mb).
4.LAMO
Aubocassa presenta sunuevoaceite. 8.Valderrama
ol HLero L' Amo es un coupage de arbequina y HojiblancaEcolégico. Por tercer ano
picual realizado en su almazara de tecno- consecutivogana el oro en el World's Best
\‘ ¢ Cl"f(‘ r7\’ /t’ i logia punta en Manacor (DO.Olide Mallor-  Olive Oils de Nueva York. Con aromas de
F - ca). Este aceite fresco, armonico y con fruta y hierbas, al gusto se muestra frutal,
notas picantes es perfecto con verduras y con algode dulzor y algo de amargor, un
pescados. (16€ /500 ml). picante medio.. En definitiva, con mucha
z armonia. Para utilizar en cualquier plato.
5.Marqués de Vargas Solo con panjestd deliciosol (9€ /500 m),
D.O. AceitedeLaRioja.Esecologicoy .
estd elaborado con una mezcla de O.FincalLaTorrre
arbeqguinay royuela. Afrutadoy agradable,  Premio Alimentos de Espaiia al mejor
en boca es algo dulce y almendrado, con AOVE durante cuatro anos seguidos a su
unamargor y picante medio. Ideal para Seleccion Hojiblanca. El aceitedela
arroces y pastas (15,50 € /500 ml). almazara antequerana de Bobadilla
(Malaga) ha recibido también el premiocen
7 la categoria de Produccion Ecologica.
: Suavey lleno de matices, elgazpachooel
R ? [ \ salmorejo te quedaran espectaculares
Booligicn | con €l también los platos con mariscoy a
T AR pasede pescado.(15€/500 mi). 1

50 _/711/3 * Los precios son los recomendados por las almazaras.





